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Más información: 

globalcow.com/making-more-from-milk 

¿Será que 

puedo 

hacer algo 

más con la 

leche en mi 

finca?  

¿Será que 

ganaría 

más?   

Martes, 23 de abril 

Concourse Hotel 

 Introducciones 

 El valor agregado 

 Las tendencias en el sector  

 Cuidados de reglas sanitarias 

 Una visita con un vendedor de quesos 
especiales  

 Formas de comenzar—por menos  

 Almuerzo con la duena, escuchando como trabaja con 
productores  

 Marketing 

 Como utilizar la media social eficientamente 

 Un taller práctico de marketing (usando sus ejemplos) 

 

Miercoles, 24 de abril  

Visitas a los procesadores, saliendo desde Madison, Wisconsin  

¢ǊŜǎ ƘƛǎǘƻǊƛŀǎ ŜȄŎŜƭŜƴǘŜǎ ŘŜ ŦŀƳƛƭƛŀǎ ȅ ǎǳǎ ƴŜƎƻŎƛƻǎΥ   

 Finca 1 (cabras):  Fábrica de queso y helado, finca, restaurante y 
tienda—dos generaciones trabajando juntas 

 Almuerzo, aprobrando los productos de la finca 

 Finca 2 (vacas):  Heladeria con vista de la lecheria— con madre 
y sus hijas trabjando juntas en vender al por mayor y menor 

 Finca 3 (vacas):  Leche fluida, leches especiales, queso, helado, 
y el agro-turismo—dos hermanos, finca organica y convencional  

 

Jueves, 25 de abril  

Concourse Hotel 

 Experiencias en el agro-turismo 

 Pensamientos de los compradores  

 Almuerzo con expertos de la industria  

 Planes de negocios 

 Los próximos pasos 

 Entrega de los certificados  

 

Viernes, 26 de abril Una Opcion Adicional 

Haciendo Queso con Cesar  

Aprender a hacer queso con una persona que ha ganado premios con 
sus quesos, en una pequeña fábrica .  Es una oportunidad unica! 
US$425 (Y, si quieren investigar otros productos, avisenos!)  

Incluye: 
 Visitas a procesadores (helado, queso, leche fluida) 

 Visitas a vendedores 

 Seminarios 

 Almuerzos 

 Cermonia de los certificados  

 Transporte via terreste a las visitas 

 Traducció n al español  
 

Precio 
US $595  
 

Hotel  
Consúltenos para reservar un cuarto en nuestro bloque en el 
Concourse Hotel, 1 West Dayton Street, Madison, Wisconsin. 
Aquí será la sede del curso.  
 

Programa subjeto a cambio.  

GANANDO MAS CON LA LECHE  
23-25 de abril 2019              Madison & Milwaukee, Wisconsin  

Estos ganaderos se preguntaron si podrían ganar más con la leche de sus fincasΧ y segun sus 
respuestas, cambiaron sus modelos!  Esto es lo que haremos en estos tres días:    

 Visitaremos varias fincas, de cabras y de vacas, que han tomado la decisión de procesar la 
leche, hacer queso o helado, y recibir visitantes en su finca (agro-turismo).  En la mayoría de los 
casos, también han decidido vender sus productos directamente al público.   

 Escucharemos los consejos directamente de los productores y expertos que tienen experiencia 
directa en dar valor agregado a los productos lácteos.   

 Y, después de haber visto todo esto, cada uno podrá sentarse, para analizar cuáles serían los 
próximos pasos en su propio caso, para maximizar la rentabilidad en su finca.  

Tres días enteros, llenos de oportunidades para aprender de que es rentable—y lo que no es—
directamente de experiencias propias.  No se pierda esta oportunidad para planear su futuro!  


